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. Universidade Catélica Portuguesa:

Colaboram na organiza-
o deste encontro de espe-
ehumuo;%um [ ”ln:‘ﬂ-
tul s as ao or
do‘?vl.nh«. casos da Coc-
burn’s, Comissao de Viticul-
tura da Regiao dos Vinhos
Verdes. Instituto do Vinho
do Porto, @ Vinhos
Borges & Irmdo, tendo sido
nas caves desta Gltima pres-

tigiada empresa que os :
nalistas foram recebidos

lo administrador dr. Josd
gomn da Sllva ¢ pelo prof.
Augustio Medina, daquela

, para a apre-
“sentagio do respeciivo pro-
groma. :
As Jomadas de Enologia
e mccper::nc;du:
para uma apresentacio ¢

LTy

tor dos vinhos. O programa
j4 slaborado prevé a inclu.
880 de cito temas, cada um

'De 19 a 21 de Abril préximo, véo decof-
rer, no Porto. as «Jornadas de Enoclogias. -
na Escola Superior de Biotecnologia da

Em 19 de Abril, doglh
sessto de abertura,
sobre do secter

vinicolas, Robert Tinlot; sp-
bre «Viticulturg—p
va mundials, Anténie Culg.

do Institut Sperimentale Vi
ticoltura, de ltélia; o
«Viticultuza — perspectiv
portuguesar,
tro, do Institute

ig, de Lisboa.
dia seguinte, Vicente
trucei, da California 8
University, falaré sobre
«Produtos detivados da
uvas; James Vahi, da mes-

ma Universidade, sobte
Tecnologia MMOJ-

.A.Ihpp.dag:t;q&o? i
sobre ﬁ

ds Q

S50 do Vinho, 2 RFA,
«Compostos’ grométicoss; ¢
J: P 'Roggwio, da Fuculdqh

13

Ab W PR :
de Cléncias de Franga, so-

No ultimo dia, Plezre: Bi-
din, da Escolg Superior de

i1

importéncia

Universidade & investiga-
¢80 de novas tecnologias
nos ramos especificos do sa-
ber contemporéneo. Neste

Sem querer pdr em ques-
os entlogos que temos
dia, ® mu-
que, trabalham. na
do saber feito, 0 dr. Go-

@ proposito que muitos
paises que competem hoje

eom dia no mercado do vinho
mundial — e o vinho portu-
gués disputa, de facto, um
mercado mundial — vieram
ao nosso pais sbebers mui-

vontades — a em ea
Uni —, de forma a
que um pais vinhateiro,
onde se produz uma das cas-
tas mais genuinas e mun-
dialmente admiradas, n&o

fique para trés ao nivel da
investigactio de técnicas de
vanguarda.

o ————.

deles apresentsdo por um  p.. de F! -
e R By o e e
desenvolvimentos clentifi- :"'m"mr‘“’:‘ sidncia de muitos anos.
Cob » técnicos mais recented, 53 EACOl Pollecn il g POTa: depois. nos seus lo-,
a Grec el questSo, os as; ik 995" Coiy de trabalho, desenvol-
" econ téonicas arialitioass & @ 86 ooy novas métodas tecno-
B o secior dos vinhos serso  $Uif & s038d0 de encentd’’ 1uci004 que tornaram os
naturaimente considerados. :‘"{“” realisam-se dlm owys produtos competitivos.
ﬁ@mﬁm Caa Intevenct aerd s [iicadorume. igaonsue ot sopnada de
.o \ ‘C{ VCWUON/ S um periodo de duas ho.  Na recepcio proporciena-  Enologias pretendem desen-
ras para cada tema, seguido  da aos jornalistas, querodr. ' volver, valendo-se tan-
de um debate proficuo. José Gomes da Silva quer o to da concorréncia de duas
var -coHuieR
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